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ES PROPIEDAD

NUREZ ¥ €. S. EN C., S. RAMON, 6.—BARCELONA

INTRODUCCION

La excesiva impresionabilidad, propia de nuestra raza,
ha derribado en Espafia la mayor parte de las plantaciones
de arboles que, hasta el primer tercio del siglo XiX, habfan

sido €l mas firme sostén de muchas familias agricultoras.

Las antiguas plantaciones. de almendros, de avellanos, de
olivos y de otros frutales preciosos, asi como la mayor parte
de los bosques, cedieron el paso a las plantaciones de vi-
fiedo, que, gracias a la filoxera francesa, fueron en nuestro

. pafs durante algunos afios, veneros de riqueza que nos re-

sultd malograda luego. Hoy esa misma filoxera que nos
ha resultado tan enemiga de la vifia como de los arboles, se
encarga de barrer las tltimas huellas de’ nuestras cepas, y,
el agricultor se ve solo, sin amparo ni proteccién de nadie,
en medio de sus tierras desiertas, sin vifia, sin frutales, sin
bosque apenas, y a menudo sin capitales para levantarse de
su postracién. !

En presencia de tan grave conflicto, los agricultores que
no han sucumbido bajo el peso de la usura piblica del Fisco
o de la privada del prestamista, han debido emprender nue-
vos rumbos, abandonando su antiguo sistema de explota-
cién rural, para ampararse en los preceptos salvadores de
la ciencia agronémica moderna y aplicarlos a las especiales
necesidades y condiciones de cada finca, en busca siempre
de la perfecta armonia que debe cada propietario establecer
entre la teorfa y la practica en_sus propledades résticas,

Muchos, los mas, permanecen inactivos, como,anona-




S

dados, a la vista de esas extensas llanuras del centro de
Espafia : de Andalucia, de Extremadura y de la mayor parte
de las provincias de nuestro pafs, desprovistas de arbolado
frutal y forestal. Todavia el espiritu de los modernos tiem-
pos no ha penetrado en muchas comarcas, y, a diferencia
de lo que ocurre en varios paises del extranjero, menos
‘acondicionados que el nuestro, son pocos relativamente los
que se atreven a confiar el porvenir de sus tierras al cultivo
de los 4rboles frutales.

Es evidente, pues, que en Espafia hay poca aficién a esta
clase de cultivos. Apenas se han respetado los 4rboles més
preciosos para atender al consumo en muchas comarcas,
aunque merecen aqui, mds que en ningln otro pais de Eu-
ropa, toda la predileccién que se les niega, dada nuestra
situacién geografica que invita al aprovechamiento de exten-
sas y privilegiadas zonas de cultivo, las mas a propésito
para la explotacién de casi todas las clases y variedades de
arboles, cuyos productos podrian luchar en ventajosa com-
petencia con los mejores que se disputan la supremacia en
los grandes mercados del mundo.

Vencer, pues, tan injustificable desafeccién a la arbo-
ricultura frutal, es, a no dudarlo, abrir un abundante ma-
nantial de riqueza espafiola; estudiar y poner en préctica
el cultivo racional de los frutales, es solucionar, en gran
ntmero de casos y circunstancias, el dificilisimo problema
de la reconstitucién de las fincas résticas destruidas por la
filoxera y otras plagas.

Convencidos de esta verdad, confiamos préacticamente
a los almendros, el porvenir de una buena parte de nuesira
propiedad rural, completamente devastada por la filoxera,
y nunca nos hemos arrepentido de tal resolucién.

Antes de tomarla, emprendimos, no .obstante, no sélo
el estudio tedrico de todo cuanio, con relacién al almendro,
pudo llegar a nuestras manos, sino que procedimos a un
previo interrogatorio de cuantos practicos en este cultivo
pudimos conocer y consultamos, adem&s, con escrupulosa
minuciosidad, el gran libro de la Naturaleza, que todo lo
resuelve acertadamente, en la propia finca, objeto de la

=T g

nueva orientacién cultural. La Providencia, siempre gene-
rosa, se encarga de sefalar al agricultor prudente los cami-
nos que puede emprender para la explotacién econémica
de sus fincas, poniendo a su presencia un almendro, un
avellano, un nogal, una planta cualquiera que vegeta acci-
dentalmente y produce frutos con alguna regularidad. Cada
una de estas plantas, sea la que fuere, susceptible de
esmerado cultivo, puede ser estudiada en sus aspectos téc-
nico y econémico y servir de punto de partida firme y sélido
a una explotacién lucrativa importanie ; y considerando que
la causa del gran nimero de decepciones sufridas por los
agricultores en sus innovacienes, se debe casi siempre a la
desatencién de esta regla de prudencia, la recomendamos
muy encarecidamente a cuantos se propongan establecer
nuevos cultivos, para que la pongan en practica antes de
confiar a ellos el porvenir de la finca ristica.

El almendro es uno de los 4rboles que mas se prestan
al gran cultivo ; su explotacién puede ser de las mas remu-
neradoras y es de las mas faciles, pero pocos &rboles son
tan exigentes en cuanto al clima y al terreno. Fuerza es
reconocer, no obstante, que si en muchas comarcas de Es-
pafia su produccién es de las méas inseguras, débese a que
pocos cultivos son tan abandonados y rutinarios como el
que se le suele dar casi en todas partes; defecto que no
cabe achacar tan sélo a la arboriculiura de nuestro pais,
puesto que aun paises que van al frente de la cultura agri-
cola del mundo, sufren el mismo abandono.

Tanto es esto asi, que el almendro apenas ha sido objeto
de estudio por parte de los técnicos en materias agricolas.
Sélo tratan de él accidentalmente algunos agriculiores inte-
ligentes en limitado niimero de trabajos, articulos y notas
que han sido publicados en escaso niumero de revistas, y
aun cuando se ocupan de tan interesante cultivo algunas
obras que iratan de arboricultura en general, le conceden
tan escasa atencién, qlie la mayor parte se contentan con
dedicarle un simple capitulo m4s o menos limitado.

De ahi que el cultivo de los almendros haya sido dnica-




mente por la practica regional, y aun ésta se halla muy
lejos de haber dicho la dltima palabra.

No es, pues, diffcil apreciar la conveniencia de ordenar
en un solo volumen las reglas, preceptos y observaciones
que la ciencia y la experiencia han sancionado, para lograr
la mayor produccién del almendro, la perfeccién de su
fruto y la relativa normal seguridad de las cosechas.

En persecucién de este triple objeto, hemos procurado
compenetrar, en un cuerpo de doctrina, los preceptos de la
practica y las ensefianzas de la moderna agronomia en rela-
cién con el almendro, con el propésito de ser itiles a nues-
iro pais.

Si no lo alcanzamos, nos cabra al menos la esperanza
de que tal vez sirva-este modesto trabajo de ocasién a otras
_plumas mas experimentadas y mas valiosas que la nuestra,
para desarrollar con perfeccién el interesantisimo tema que
€n este pequefio libro hemos esbozado.

EL AuTtor

CAPITULO PRIMERO

Noticia histérica, descripcion y vegetacion del
almendro

Antigliedad del cultivo de! almendro.—Nombres con que se dis-
tingue este 4rbol.—Su origen.—Su introduccién en Es,i)aﬁa.—
Descripcién y desarrollo de sus hojas, flores, frutos, raices, copa
y yemas.—Florescencia’: agentes que influyen en su precocidad.—
Florescencia anormal: —Desarrollo del fruto. —Caduc1dad del al-
mendro.

El almendro, designado por los botanicos con ¢l nombre
de Amlgdalzs communis L., es un arbol de la tribu de las
Amigdaldceas y de la familia de las Rosaceas cuyo cultivo
es antiquisimo. Conocfase dos mil afios antes de ]esucnsto.
en la época de los patriarcas, pues en el Génesis se men-
cionan Jas almendras ‘entre los objetos entregados como pre-
sente por Jacob al Prefecto de Egipto (1); pero de las me-
morias que nos ha dejado la antigiiedad, nada en concreto

- puede colegirse respecto a la patria primitiva de este 4rbol,

auhque todos los autores lo dan por conocido y cultivado
en sus respectiVos tiempos. Asi Marco Poncio Catén, que
nacié veintidés afios antes de la toma de Siracusa (210 6

208} habla del almendro sin dar a entender que hubiese

(1) Cap: XLIII, versiculo 11.—También en el cap. XXIIT, V. II
consta gue Tsrael, al enviar sus hijos a José, les dijo: «Tomad de los
mas exquisitos pmduotm de este pafs en vuestros sacos, y llevad de
ellos un- presente a aquel hombre: un poco de balsamo, alrrc. de miel
v de aromas, mirra, pifiones'y almendrasy.
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sido cultivado recientermente por los sabinos, distinguién-
dole con el nombre de nuez griega. Varrén le da el nombre
griego de amygdalea, y Columela se ccupa de su cultivo
en su I'ratado de los drboles frutales.

No hay duda que cultivaron el almendro los hebrzos,
designandole con las voces scia ked y batzim, y segtn el
testimonio de Debile, aun hoy dia es muy extenso su cul-
tivo en Siria. También son cultivadas las dos variedades,
dulce y amarga, en el Norte de China desde remotios tiem-
pos, donde se le llama hein, pero no en el {Japén, ni en
el Norte y Sur de la India, pues rechaza los exiremos de
calor y frio, por cuyo moiivo no es conocido con ningin
nombre indiano ni sanscrito.

Algunos han querido investigar el origen probable del
almendro, estudiando las radicales de sus nombres primi-
tivos, pero siendo ésios muy diversos, nada han podido
sacar en claro desde el punto de vista de su transmisién de
pueblo a pueblo, a pesar de que los nombres con que se les
designa en Europa, derivan todos del vocablo griego amyg-
dole o amygdalea ; (mandelbaum de los alemanes, almond-
tree, de los ingleses, amandier de los franceses, mandorlo,
amendoeira y almendro de los italianos, portugucses y espa-
fioles).

Apoyandose en los testimonios citados y en oiras razo-
nes dificiles de concretar en este tratado, los pocos autores
que se han preocupado de la pairia primitiva del almendro-
héllanla unos en Asia y otros en el Norte de Africa, siendo
muy posible, como observa José Bianca, que ésta se exten-
diera por la Persia, el Asia Menor, da Siria y también la
Argelia, naturalizdndose luego en lItalia, Sicilia y Grecia,
por lo que se refiere al almendro de fruto dulce, puesto que
el de fruto amargo, se cree espontineo en ellas, como en.
el Norte de Africa, segiin el testimonio de Rauwolph, que

lo hallé entre malezas cerca de Tripoli, bien que en estado:

de arbusto, con las ramas erguidas, duras y casi espinosas.
y los frutos pequefifsimos y muy amargos.
Créese que los romanos, cultivadores de las dos especies,
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dulce y amarga (1), fueron los introductores del almendro
en Espana, pero su cultivo en gran escala se inicié muy
posteriormente a su dominacién, en el siglo Xvil, especial-
mente en las islas Baleares, Tarragona, Valencia, Alicante,
provincias del Mediodia y Canarias, comarcas privilegiadas
que aun hoy dia se hallan enriquecidas con excelenies al-
mendrales, dignos por todos conceptos de ser tratados con
el esmero propio de un cultivo esencialmente remunerador,
puesto que el almendro es uno de los frutales més generosos
para el que lo cultiva, no sélo por la cantidad de frutos
gue prcduce, sino por la limitacién excepcional de su zona
de culiivo en el mundo y las crecientes exigencias del con-
sumo de la almendra en todos los paises.

¥ & ¥

El almendro es un 4rbol de cinco a siete metros de
altura. Sus hojas son simples, verdes, eliptico-lanceadas,
dentadas, alternas, caducas, dobladas al nacer por el nervio
principal, y presentan tres puntos glandulosos en el peciolo.
Sus flores son blancas o rosadas, ligeramente aromaiicas,
regulares, con caliz de cinco divisiones cortas, pardo-rojizas,
y su corola es de cinco pétalos y a veces de siete, triangu-
lares, blanquisimos, con una mancha rosada en su base.
Aparecen antes que las hojas y presentan numerosos esiam-
bres y un solo pistilo, que generalmente es fecundado (2).

(1) Plinio sefiala muy distintamente las propiedades alimenti-
cias y medicinales de una y otra especie, asi como lag del aceite que
de ellas se extrae. .

(2) Sabido es que la excesiva humedad, un viento impetuoso. una.
luvia torremcial, etc., pueden accionar sobre el polen de las floves y
dificultar y aun imposibilitar la fecundacién, por quedar estériles
estas cuando el polen no ha penetrado en el pistilo.

Interesando mucho la normal efectividad de esta esencialisima
funcién, conviene acelerarla en lo posible. asegurdndola en log prime-
ros momentos de la floracién. Al efecto, nada tan indicado como aso-
ciar al cultivo de los almendros, el de las abejas, activisimos agentes
de transmisién de polen que, no dejando de visitar una sola de las
flores del almendro, las remueven en su interior y ponen en contacto
con los pistilos el polvo fecundante, sin dejar de: favorecerlos, por
otra parte, almacenando en sus colmenas el rico producte de sn
incesante trabajo.

Nosotros hemos adoptado el sistema movilista en las colmenas,
proporcionando a las.abejas la cera necesaria, para favorecer la peco-
rea em lo posible. ’ '
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Su fruto, debido a la transformacién del pistilo, es oblon-
go, comprimido, esponjoso y velloso cuando estd verde, y
coridceo y seco al adquirir consistencia; contiese una cés-
cara lefiosa, dentro de la cual se hallan una o dos almen-
dras sin perispermo, teniendo por envoltorio un tegumento
obscuro y rugoso. !

El almendro es un &rbol muy robusto. Su vida, a veces
secular, tiene pocas exigencias en cuanto al terreno y a los
cuidadcs meramente necesarios a su existencia.

Las raices del almendro, generalmente superficiales, se
extienden horizontalmente, a excepcién de la més gruesa,
que se desarrolla en sentido vertical. Se extienden de un
modo extraordinario en terreno ligero y cascajoso, pero
mucho menos en tierras compactas.

La copa del almendro no es muy tupida, pero es uni-
forme. Est4 formada por dos, tres'y a veces cuatro ramas,
de las que arrancan otras secundarias, y de éstas, las ter-
minales. Sus yemas se hallan en las ramas de uno y dos
afios, desarrolléndose con preferencia las primeras, por es-
tar situadas en el extremo, donde afluye con mas fuerza
la savia. Las yemas puntiagudas son de hojas, y las romas
y mas abultadas, son las que producen flores. Se distinguen
facilmente a simple vista. ‘

Las yemas de fruto aparecen siempre sobre las ramas
del afio precedente. Por esto carecen de ellas las ramas
chuponas, que deben suprimirse, a no ser que se necesiten
para rejuvenecer el arbol caduco.

El almendro florece cada afio con una abundancia y una
fecundidad notabilisima; pero su precocidad malogra a
menudo las esperanzas del arboricultor, que en un momento
dado ve destruida la cosecha, gracias a la ‘humedad de
una mafiana demasiado frfa, por causas que en su lugar
se expondrén detenidamente, asi como los medios indicados
para evitarlas. Las flores o los frutos recién cuajados quedan
entonces facilmente destruidos en su totalidad o parcial-
mente, segiin los casos.

La florescencia se efectiia en nuestro pais durante: enero
o febrero, y en pocos puntos en marzo, segin la exposicién
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del terreno en que vegetan y siguiendo la eventualidad de
la temperatura de la estacién, puesto que el almendro exige
para florecer, solamente de 5 a 6 grados, por término me-
dio (1).

Por esta razén, en Asia, Persia y Armenia, florece en
diciembre ; en Sicilia, los Algarbes, Mallorca, Valencia
y Mediodia de Espafia, en enero; en el Sud de Francia,
en el interior de Espafia y en el continente italiano, en
febrero y principios de marzo; en Alemania, en abril, y
en Noruega, en mayo y junio, siendo de notar que en estos
tGltimos pafses nunca produce frutos, a pesar de tan notable
retraso en la florescencia, por estar fuera de su zona de
cultivo, que es la del olivo y de la vid, como tendremos
ocasién de estudiar.

Ademés de las condiciones de clima y exposicién, in-
fluye también en la precocidad de la florescencia del almen-
dro, la variedad a que pertenece, puesto que en cada una
de sus numerosas especies, las flores aparecen en un mo-
mento determinado, cuando han adquirido los grados de
calérico que les son especialmente necesarios: por cuyo
motivo tiene importancia extraordinaria el conocimiento y
la eleccién de las variedades méas tardfas, cuando esta con-
dicién no estd en pugna con la calidad y cantidad del
fruto que producen.

Las variedades silvestres son las m4s precoces en florecer.

Ocurré a veces que el almendro se cubre de una flores-
cencia copiosisima y espléndida, que el arboricultor contem-
pla con fruicién alentado por la esperanza de una cosecha
excepcional, y sin embargo las flores, apenas abiertas, caen
al suelo, nevéndolo con sus pétalos y quedando por ello casi
nula la cosecha. El fénémeno es tan hermoso como elo-
cuente. El drbol se esfuerza sin duda en pedir auxilio al
arboricultor, y al pedirselo, le prueba que tiene derecho a
él, floreciendo con esplendidez a costa de su agotamiento,

(1) La precocidad de la florescencia del almendro, se representa
perfectamente comparando la temperatura media exigida por los
demds frutales para florecer: Olivo, de 18 a 19¢; castafio, de 17 a
182; peral, de 16 a 17°; nogal, de 11 a 12°; ciruelo, de 8 a 9, vy al-
mendro, de 5 a 6°.
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para hallarse en condiciones de fructificar no menos esplén-
didamente, si se le dan los elementos nutritivos indispen-
sables, de que carece, para la fructificacién.

La florescencia, en este caso, lejos de ser norma en el
almendro, es sintoma de una miseria que debe combatirse
pronto por medio de abonos apropiados, si no se quiere que
el 4rbol muera por agotamiento de su fuerza vegetativa.

El fruto del almendro, una vez formado, se desarrolla
rdpidamente y aparece con notable volumen antes de que
las hojas del arbol se hayan desarrollado completamente.

No obstante, su completa madurez no tiene lugar hasta
los meses de agosto o septiembre, segiin los climas y las
especles.

Ordinariamente la caducidad del almendro empieza

cuando los musgos y liquenes se apoderan de sus ramas vy -

los chancros o llagas alteran su tronco, ennegreciéndolo.
Entonces suele vegetar por su corteza, y muere, después
de haber visto pasar varias generaciones de su duefio pri-
mitivo. :

Pueden, no obstante, rejuvenecerse los almendros cadu-
cos por medio de una poda enérgica, el injerto y la apli-
cacién de abonos, como se dird méas adelante.

CAPITULO I

Clima, zcona de cultivo y terreno

Clima propio del almendro.—Paises principales donde fructifica.—
Extensién de su zona de cultivo.—Temperaturas que resiste.—
Exposicién que le conviene. Las comarcas de la regién del olivo
le son propias.—Terrenos que prefiere.

Aunque el almendro vegeta casi en todos los climas,
sélo fructifica en los lugares templados, secos y despejados,
comprendidos en la zona que media entre los 30 y 45 gra-
dos de latitud Nerte. De los pafses enclavados en dicha
zona, los principales, desde el punto de vista del cultivo
de este frutal, son los siguientes: peninsula Ibérica, norte
de Africa, mediodia de Francia, islas Baleares, Cerdefia,
Cércega, Sicilia, ltalia meridional, Grecia, Prusia, Pales-
tina, Siria, Asia menor, India septentrional y valles del
CAucaso.

No obstante, aun dentro de cada uno de estos paises, ei
almendrc sélo se cultiva ventajosamente en gran escala en
limitade ntmero de comarcas, tales como el Algarbe, en
Portugal ; Argelia, en Africa Castellén, Valencia, Tarra-
gona, Baleares y M4laga, en Espafia; el Rosellén, el Lan-
guedoc, la Provenza y la Turena, en Francia, y Sicilia, en
[talia. .

Es innegable que ademas de estas comarcas, podrian
citarse, dentro de los mencionados paises, otras donde el
almendro se cultiva con bastante extensién y ventaja; pero
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no ofrecen los caracteres tipicos de la zona de cultivo propia
de este 4rbol, como las mencionadas, ni sus productos pre-
sentan condiciones tan relevantes en cantidad y calidad:.

Es por consiguiente, muy limitada la zona de cultivo
del almendro, considerada desde un punto de vista general ;
pero puede extenderse considerablemente, aprovechando las
condiciones de exposicién y clima de todas las comarcas y
fincas de la regién del olivo y atin los sitios abrigados de la
regién de la vid. Allf donde vegeta el olivo, crece y fruc-
tifica el almendro, y alli donde el olivo termina su aclima-
tacién, el almendro deja de ser productivo, tanto més cuan-
to mas se aleje de la expresada regién, hasta el punto de
dejar de serlo del todo, en paises en los que el frio des-
truye sus flores de un modo constante todos los afios.

El almendro puédese cultivar, pues, en todas las comar-
cas que disfrutan una temperatura media de 15 a 18°, siem-
pre que la minima no sea inferior a 0°, en la época critica
de la floracién y formacién de los frutos. Una temperatura
inferior a (° durante dicho perfodo, puede dar lugar a un
rapido deshielo de las plantas al salir el sol, y provocar el
consiguiente desgarro de los tejidos florales o de los peque-
fios frutos. Aun cuando el almendro resiste en invierno tem-
peraturas de 0 a 10 grados bajo cero, apenas llega a sopor-
tar la de 2 a 3 grados bajo cero, cuando se halla en flor, o
en actividad vegetativa, sin pérdida de la cosecha.

Tampoco puede explotarse el cultivo. del almendro en
los pafses muy célidos, como las Antillas, porque en ellos
permanece siempre en actividad vegetativa y sus hojas se
desarrollan a expensas del fruto, cuya formacién y des-
arrollo exige el reposo invernal de la planta. Por este motivo
en los climas tropicales el almendro no florece ni fructifica,

De lo dicho se desprende que no deben cultivarse los
almendros en los sitios bajos y sombrfos, donde las corrien-
tes frias del aire de las mafianas puedan malograr la fruc-
tificacién, ni en las hondonadas hiimedas donde la luz sea
difusa y se acumulen facilmente las nieblas, enemigas de
la fecundacién de sus flores. Sera siempre preferible plan-
tarlos. en lugares despejados, como las pendientes de las
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colinas y los llanos abrigados naturalmente por montafas.

S1 se aprovecharan para almendrales los terrenos de la
regién del olivo, hoy yermos e improductivos a conszcuen-
cia de la invasién filoxérica, creemos que los rendimientos
liquidos de tal explotacién no serfan inferiores a los de la
vid, pues si bien es verdad que, con respecto al clima, el
almendro es muy exigente, no lo es menos en Alicante o
Valencia, donde goza de una temperatura privilegiada, que
en otra cualquiera provincia de Espafia de las comprendidas
en la zona del olivo: las diferencias (que no siempre son
ventajosas), entre éstas y las de clima més céalido, quedan
reducidas a la mayor precocidad de la floracién y a la
especial finura de los frutos ; la precocidad depende de acci-
dentes climaiolégicos igualmente eventuales en todas par-
tes, y la superioridad de los frutos es, en el fondo, poco
importante en general (tratdindose de almendros espafioles),
para que afecte de un modo decisivo en el resultado econd-
mico del cultivo. .

Aunque el almendro es-un 4rbol muy ristico que se des-
arrolla en toda clase de terrenos, tiene, no obstante, prefe-
rencias muy marcadas, que deben ser atendidas en lo posi-
ble, si se quiere obtener de él abundantes frutos.

Desde luego deben desecharse para su cultivo los terre-
nos pantanosos, los muy arcillosos que no den acceso al
agua con facilidad y los que sin serlo o siéndolo, descansen
en un subsuelo impermeable. En estos terrenos el almendro
apenas fructifica y aunque adquiera desarrollo, suele perecer
pronto a consecuencia de la asfixia radicular ocasionada por
el contacto de las raices con el agua encharcada.

Es verdad que puede corregirse este defecto fisico de la
tierra por medio de cantos rodados, colocados en hoyos pro-
fundos y anchos, sobre los cuales se planten los 4rboles,
pero esta mejora, poco practica y muy costosa, sélo puede
ser ttil en contados casos.

En los suelos muy permeables, sueltos y arenosos, tam-
poco serd conveniente plantar los almendros, porque em
ellos su vegetacién seria raquftica.

Debe preferirse, pues, un terreno ligero, profundo, pe-
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dregoso y permeable; mas seco que htimedo y més suelto

que arcilloso. ; : .
Las laderas de los terrenos cuaternarios, provistos de

guijarros siliceo-calcareos, de consistencia media y expues-
tos al Mediodfa, son los méas indicados para este frutal, si
presentan la condicién de ser profundos lo suficiente para
dar camino al sistema radicular de las plantas hacia las
capas inferiores y aiin virgenes del terreno.

Sin prescindir de estas reglas generales, en algunos pun-
tos se reservan los terrenos mas fértiles o de mejor calidad,
para los almendros de cascara tierna; los m-edianos,. para
los de céscara dura, y los inferiores y pobres, para los
almendros de céscara grosera; distincién que no considera-
mos necesaria, porque la fertilidad ulterior del suelo, de-
pende principalmente de los abonos que se le apliquen, y

éstos son necesarios al almendro, como veremos luego,

tanto al de fruto fino y blando, como al de almendra dura

y ordinaria.

CAPITULO lII

Variedades; su clasificaciéon y su eleccién

JDificultad de singularizar las variedades conocidas del almendro.—
Principales especies y variedades cultivadas en Espafia.—Varie-
dades principales que se cultivan en el reino de Valencia.—-
Descripcién ‘de cada una de ellas.-—Principales variedades cul-
tivadas en las islas Baleares.—Variedades m#s apreciadas en
Portugal.—Variedades que se cultivan en el Mediodia de Fran-
cia.—Su descripcién.—Eleccién de variedades y reglas para
efectuarla acertadamente.

Son tan numerosas las variedades conocidas del almen-
dro, que se hace casi del todo imposible singularizarlas, por-
dro, que se hace casi del todo imposible singularizarlas, por-
accién de otros agentes no del todo conocidos, nuevos indi-
viduos, cuyas condiciones de desarrollo, fructificacién y cali-
dad del fruto son especialmente distintas del arbol de que
procede la semilla que les dié vida (I).

Sabido es que por siembra de almendras, dificilmente
se obtienen 4rboles productores de frutos iguales a los de
su procedencia; razén por la cual es del todo necesario el
mjerto para obtener almendras de calidad uniforme en una
plantacién,

Ademi3s téngase en cuenta que en cada comarca varfan

(1) Don José Bianca, botanico siciliano, enumera hasta 752 varie-
dades de almendras de Sicilia; pero el ilustre profesor Aloi cree que
deben ser consideradas como especialidades o modificaciones de un
niimero mas redueido de variedades, las cuales varfan algdin tan-
to segun las eondiciones especiales de los terremos, del clima y del
cultivo ‘que reciben. T
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los nombres con que se los distingue, de tal modo que se
hace imprescindible adoptar un sistema de clasificacién que
se preste facilmente a la inclusién de todas y cada una de
ellas.

Pero antes de formularlo, creemos conveniente mencio-
nar las principales especies y variedades conocidas en Es-
pafia por la generalidad de los tratadistas de arboricultura
frutal.

ESPECIES PRINCIPALES :

1.2 Almendra comin, de fruto chico (Amygdalus sativa
fructu minori). Flor casi blanca del todo, con pétalos mucho
mayores que el ciliz y fruto cuyo grosor disminuye mucho
hacia la punta.

2.* Almendro de cdscara tierna, o mollar pequefio
(Amygdalus dulcis putamine molliore). Flor més pequefia
que la anterior y pétalos més largos que anchos, blancos
en el interior, excepto en la extremidad, tefiida ligeramente
de color de carne,

3.* Almendro de fruto grande y dulce (Amygdalus dul-
cis fructu majori). Arbol més vigoroso que los demas, flores
grandisimas y almendra muy gruesa en la proximidad del
pedinculo.

42 Almendro amargo (Amygdalus amaro). Flor mayor
que la del almendro comtn, fruto mas largo, y terminado
en punta ().

5.* Almendro pérsico (Amygdalus persica o Malus per-
sica). Variedad hibrida:en la que se encuentran frutos dis-
tintos en un mismo arbol.

6.* Almendro enano de las Indias (Amygdalus indica
nana). Es un arbusto cuya-aliura no excede de 70 centime-
tros, frutos pequefios y rara vez en mucho ntimero.

7.> Almendro enano de hojas venosas (Amygdalus pu-

mila). Flores variadas, muchas veces dobles, y otras senci-
llas ; fruto muy amargo. Es un arbusto de hojas venosas, a

propésito como adorno, para paseos y jardines.

(1) Apenas se cultiva méds que en los lindes de las plantaciones,
para desorientar a los merodeadores.

s A

8. Almendro de Levante (Amygdalus orientalis foliis
argenteis splendentibus). Hojas lustrosas y plateadas; fruto
pequefio, puntiagudo y malo. Hay variedades de flores ente-
ramente blancas.

A estos tipos fundamentales pueden agregarse : €l almen-
dro llamado del desmayo, de fruto muy grueso y abundante,
que resiste mas el frio que las otras variedades ; el almendro
de Siberia (A. siberica) y el almendro pediculado (A. pedi-

culata).
V ARIEDADES PRINCIPALES DE -ALMENDRAS DULCES

1.*  Almendra princesa, llamada también almendra sal-
tuna y almendra de la reina, de cdscara muy delgada; es
muy estimada.

2.* La almendra de las damas, de céscara menos fina
que la precedente. 3

3.* Las almendras de Tarragona, de Mdlaga y de Ma-
llorca, ancha, aplanada, de buen tamafio, con pelicula ama-
rilla o rojiza. l

4. La almendra de Provenza, ancha, larga y redon-
deada, de pelicula espesa y rojiza.

En el antiguo reino de Valencia se cultivan como prin-
cipales, las variedades conocidas con los nombres de Bale,
Plana, Pestafieta, Blancal, Mollar, Marcon, Cueva, Mica-
leta, Plomal y comun.

Del Bale.—Flores blanquecinas de cinco pétalos, forman-
do ramos por lo regular desordenados y escasos, frutos lar-
gos, finos y dulces, 4rbol regularmente pequefio y de escaso
rendimiento, si bien la almendra es buscada y se paga a
los mejores precios. Se- cultiva en toda la regién llamada
Marina y particularmente en Jijona, Villajoyosa y Benidorm
(Alicante), y alrededores de Castellén de la Plana.

Plana. — Flores ligeramente rosiceas, formando peque-
flos ramos, por regla general no muy abundantes, fruto
grande y aplastado, dulce y fino; el 4rbol no adquiere gran
desarrollo, y el rendimiento es escaso. La almendra es tam-
bién de mucho aprecio y en Inglaterra se la conoce con el
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nombre de Almendras del Jorddn. Se cultiva en todo el lito-
ral, pero se resiente bastante de las heladas.

Pestafieta. — Flores rosaceas, corola de cinco pétalos
como las anteriores, més resistente a los frios que dichas
variedades ; los frutos son ovalados y la cdscara més con-
sistente. El 4rbol adquiere bastante desarrollo, elevandose
hasta 20 6 25 pies de altura, y la almendra también es esti-
mada. Se cultiva-en todo el Mediodfa.

Blancal. — Flores blancas y grandes, formando ramos
bastante abundantes, corola de cinco pétalos, los frutos son
abultados, pero la pepita es muy pequefia ; el 4rbol adquiere
gran desarrollo. Se cultiva en muchos parajes del antiguo
Teino.

Mollar.—Flores encarnadas hacia la base y sonrosadas
en el resto, sin corola; se diferencia de las deméas varieda-
des en que constantemente estd formada de seis pétalos;
tiene la ventaja de florecer més tarde que las demas clases;
su céscara es tan blanda, que puede romperse con los dedos,
y es 4rbol que adquiere bastante corpulencia. La semilla no
es de gran aprecio para la exportacién. Se cultiva en todo
el reino, y particularmente en la Hoya de Castalla (Alicante).

Marcén.—Flores color de rosa, formando racimos o ra-
mos, bien articulados, por regla general, sobre los ramitos
jévenes-de un afio; corola de cinco pétalos; florece por lo
regular desde primeros de marzo, ofreciendo la ventaja,
sobre otras variedades, de que, siendo la florescencia tar-
dfa, aunque sobrevengan heladas, siempre libra este arbol
mejor que los demds; habiéndose observado en algunos
afios, en que los frios se han prolongado, que, apesar de ha-
berles sorprendido las heladas al principio o mitad de la
florescencia, todavia aparecen flores nuevas que se convier-
ten en frutos, y si bien es verdad que-la cosecha por lo ge-
neral no es abundante, en cambio es casi seguro alcance
mucho mas alto precio. El fruto es algo corto y abultado v
la clase es conocida en €l comercio con el nombre de entre-
fina. E] arbol adquiere bastante desarrollo, aunque no tanto
como el de la variedad Cueva; ama climas algo frios, se
resiente bastante de la sequia, y cuando ésta es prolongada
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durante el verano, llegan a morirse algunos 4rboles. Esta
variedad es hoy conocida y cultivada en todo el litoral, pre-
dominando sobre las otras variedades en los pueblos de Ja-
raco, Gandia, Oliva, Pego, Benichembla, Castell de Cas-
tells, Tarbena, Falleca y otros de Castellén de la Plana v
Alicante.

Cueva.—Como la anterior, sus flores son de color ro-
shceo vivo, la corola es de cinco pétalos, y los ramos se
presentan menos simétricos que en el Marcén y no tan
abundantes. La florescencia suele efectuarse desde me-

‘diados a Gltimos de enero, y por su précocidad, es menos

ceriero en produccién que el anterior. El fruto es mas
ancho y largo que el Marcén y la clase es algo mas fina,
teniendo lugar la recoleccién un mes antes que el anterior.
La almendra de esta variedad ha sido hasta ahora poco
conocida y puede asegurarse que en ningin pueblo pre-
domina sobre las otras variedades; sin embargo, en algu-
nos puntos va tomando desarrollo.

Micaleta y Plomall —Fstas dos variedades se adaptan
y fructifican perfectamente en terrenos pobres. En Beni-
dorm_ Altea y Villajoyosa son muy apreciadas, no sélo por
su gran rendimiento, sino por el exuberante desarrollo que
alcanzan los arboles y por el remunerador precio que ob-
tiene la almendra.

Comiin.—Flores masculinas semejantes a las del almen-
dro amargo ligeramente rojizas y abundantes. El fruto es
pequefio y poco apreciado (1).

Para reunir las principales variedades que se cultivan en
las Islas Baleares, nos valdremos de la clasificacién que
de las mismas hizo el Catedratico de Palma de Mallorca
don Pedro Estelrich, y, como él, prescindiremos de la ter-
minacién del porte, desarrollo, disposicién de las ramas,
forma y tamafio de las hojas y diferencias que presentan
las flores, porque estos caracteres varian con frecuencia
al variar las condiciones de terreno y clima en que se cul-

(1) TLa descripcién de estas variedades valencianas, es debida al
sefior Abargues Ferrer, de Valencia.
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tivan, y nos apoyamos en los caracteres constantes del
hueso, céscara o endocarpio leficso del fruto.

Partiendo, pues, de este punto de vista, pueden di-
vidirse los almendros baleares dulces en cuatro clases:
. mollares, semimollares, semiduros y duros y cada uno de
estos, en lisos y asurcados, segtin sea el hueso uniforme o
rayado, o sea, segin presenten pequefios puntos huecos
por donde salen los hilos que nutren la corteza hasta la
madurez del fruto, o presenten rayas largas o cortas en
vez de puntos.

Hallamos excelente este sistema de clasificacién, por-
que dentrc de ella caben perfectamente todas las variedades.

Principaies aimendres que se culfivan en Mallorca

Princesa.
Infanta.
Lisos . .{ Mollar blanda.
1. Mollares. Y Capseta.
El hueso se ‘deja romper( Wil 2 EEE LY G
con los dedos. Pico de cuervo.
e ';Mollar “fina, etc.
; . Real caragola.
8 S L Lisos & w & Fita mollar.
El hueso, para romperse, Mollar trincheta, etc.
necesita mayor esfuerzo que
cl de los dedos. E Asurcados . ‘:%}ggg;etzla;i?t.ada ote
. 3
Verdereta.
5 . Fanereta.
3.5 Semiduros. Lisos . . . ) Poteta.
Se. necesita el martillo Dueta.
para romper el hueso, y a| Blanqueta.
sus golpes se divide en dos} Rutlona.
capgsl; la .ﬁnterna queda’ Pinyol de préssech.
con la semilla y se rompe :
fdcilmente. ' Asurcados . _gg;r};t()a;’%::aboscana.
‘D’en Camet, etc
/ D’en Pou.
D’en Horrach.
i Lisos = _\De Lengana.
4. Duros. jD’en Pomns.
De hueso vidrioso que ]1:7).6 %ia Canal.
requiere buenos golpes de ERLL
martillo para romperse, sal-( ( Mare de Deu.
tando en pedazos. Asurcados . , JRimada Larga.
' Pelada.

Larguera pintada, etc.

D

Para dar idea de las variedades dulces m4s aprecia-
das en Portugal, transcribimos a continuacién el siguiente
curioso cuadro que acaba de publicar don Francisco Correa

de Mello Leotte,

Cuadro analitico de las variedades dulces mas comunes en
Portugal (1)

] PBSO MEDIO DE UNA |A1C,Pfl‘gl"lr:)[:2§\DPK§A
| ALMENDRA Relacion de |1 KILO DE GRANO| CUALIDAD
NOMBRES ST | Ja popita oon ""“"i"""" del
Pepita | Cstara | TOTAL | la edstara | gp pamero En peso grano
Gramos | Gramos | Gramos | | Hilogramos
= R e TR e ;__1 ]
Fofana . . . . .| 1,713,956 |1:2,29 588| 3,290 | superior
Bojuda . . . . .[1,9|88|77[1:3, 526( 4,052 | buena
| |
Quilhada . . . .| 1,4|6,1]75 |1:4,3 714‘ 5,357 | buena
Iitelel S = o g LY 51 6,8 [|1:3, 588| 4, buena
Ferragudo . . . .| 1,688 (7, l1 18,7 666, 4,666 | regular
Unig devaca . . .| 1,3|81|9,6|1:5,4 666| 6,393 | buena
2 José Dias* . .. . 156 (65 7.9 1 :4, 666/ 8, buena
BXTMEE. 8 ol oo el e |PEEEI2Y I a6k 1,000] 4, regular
Convento (Lagos) .| 1,3 | 45| 5,8 |1:3,2 78:1i 4,461 | mala
Castaboa. . . .| 1,5|32[45[1:24 784/ 5,461 | buena
Convento (Lagoa .| 1,1 |39|5, |1:3,5 909| 4,545 | mala
Sobral . . . . .| 15/68]81 |1:5, 784| 6,230 | regular
1
Serodia. . . . .| 1,1| 34| 4,5 |1:3, 909 4,090 | buena
Grada . . . . .| 1,5]4, !55(1:26 | 666|3,666|buena

Variedades que se cultivan en el Mediodia de Francia.
Mr. Gustavo Heuzé en el Journal d’Agriculture pratique,
las clasifica y distingue en dos categorias, segiin sean de
céscara tierna o de céscara dura.

Las de cdscara tierna, comprenden las variedades si-
gulentes :

(1) Arboricultura Algarvia, por Francisco Correa de Mello Leotte,
Lisboa 1901.
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1.*  Almendra prirncesa, o almendra fina, o de la Reina.

Muy precoz : florece a intervlaos y presenta por tanto
una produccién irregular; su madera muere en las partes
inferiores, por lo cual el 4rbol necesita ser retenido por
la poda. La cascara es de grosor medio, aplastada, ama-
rillenta, floja y no resiste la menor presién de los dedos.
Estd provista su almendra de una pelicula amarilla dora-
da; es muy blanca.

Es la méas buscada y méas cara. Sirve para fabricar
grajea fina.

2% Almendra Dama, entrefina, abelan, o aberana.

Esta almendra se parece a la Princesa, y aun que la
parte interna de su céscara, es algin tanto dura, se rom-
pe bien entre los dedos. Es bastante aplanada y estrecha
en una de sus exiremidades; su sabor es menos pronun-
ciado.

Madura precozmente, pero sus flores estdn sujetas al
defecio de caer.

En Languedoc y Provenza es muy extendida.

La almendra sultana es una subvariedad de la Dama.

" Es blanda y de gusto muy delicado.

Las almendras dulces de cdscara dura, comprenden las
variedades siguientes : _

3." Almendro comiin o franco. El fruto de esia va-
riedad es alargado. Se vende sin céascara. El arbol que
la produce {Amygdalus communis macrocarpa) es vigoroso.

Comprende dos variedades: la de fruto grande y la de
fruto pequedo.

4.*  Almendra Moliere, o raza.—Fruto grande, regular,
muy aceitoso y provisto de una pelicula lisa y fina. Es
muy dura su céscara.

El &rbol es vigoroso, pero no resulta fecundo mas que
al envejecer.

Esta almendra es buscada por los confiteros.

5.2 Almendra a Flots, o a #rochets.—Ordinariamenie
sus frutos se hallan reunidos por grupos o racimos; su
volumen es mediano, de forma perfecta. Su valor comer-

S ) o

cial es siempre més elevado que el de las otras variedades
de céscara ‘dura. :

Su floracién es iardfa, pero productiva, Sus ramas son
claras, bien distribufdas y se echan a derecha e izquierda.
Madura en septiembre.

6.  Almendra Matheronne.—Bastante dura, es mediana,
puntiaguda y bien formada. El 4rbol es muy provisto de
madera, pero se desguarnece de la parte alta y exige la
poda para no converiirse en arbusto.

7.*  Almendra Laly--—Produce una almendra hinchada,
gruesa y de céscara dura. El &rbol queda pronto desnudo
a causa de su gran jproductividad.

8.* Almendra redcnda.—Fruto pequefio, un poco alar-
gado, pero hinchado en su parte media. Su céscara es floja o
medio dura. Tiene el defecto de florecer pronto y las ramas
se desnudan de la parte baja. '

9.*  Almendra grande verde.—Florece tardiamente. Por
esto se cultiva en las localidades afectadas por las heladas.

Madura en sepiiembre.

Su almendra es de calidad secundaria.

10.* Almendra pequefia verde.—FEs ristico y se ‘des-
nuda mucho. Florece muy tardiamente, pero sélo produ-
ce muchas flores cadd dos afnos. Su céscara es mediana
y dura.

El fruto de los almendros amargos sélo tiene aplica-
cién en medicina, por cuyo motivo apenas se cultivan més
gue en los lindes de las plantaciones o en puntos inmedia-
tos a caminos publicos.

Comprende una sola variedad conocida con el nombre
de almendro amargo, cuyo fruto es de iamafio mediano,
su céscara bastante dura y florece tardiamente.

Eleccién de variedades.—Es sumamente dificil fijar re-
glas absolutas para la eleccién de las variedades que sean
mas convenientes al arboricultor segiin sean las condiciones
de la finca destinada a su culiivo. Conviene, no obstante,
no perder de vista la conveniencia de hermanar, en lo posi-
ble, las exigencias del comercio o del mercado de este fruio,
con las condiciones agronémicas de su cultive.
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Si la finca, por su terreno y por su clima, se presta a
la explotacién del almendro de fruto exquisito y selecto, pre-
ferido por el comercio, de modo que en ella la calidad no
se obtenga a expensas de la cantidad, es indudable que con-
vendré regirse por la sola exigencia del mercado, adoptando
la variedad que obtenga mas precio. Pero cuando, por el
contrario, se trate de establecer un almendral en terreno
menos a propésito por sus condiciones climatoldgicas, serd
preciso estudiar ante todo el aspecto econdmico de la adop-
cién de dichas variedades, seglin sea la cantidad o rendi-
miento medio anual de las més indicadas agronémicamente
y decidirse por.aquella o aquellas que, como resultado final
de la explotacién, llenen més la caja. -

Formulado asi este problema, no hay duda que cada ar-
boricultor debera regirse por sus calculos v por la experien-
cia propia y la de sus vecinos; pero considerado desde un
punto de vista méis general, recordaremos que el profesor
Aloi, al ocuparse de las variedades dignas de tenerse en
cuenta por los agricultores italianos, dice que deben des-
echarse todas aquellas que tengan el fruto demasiado peque-
fio o la céscara demasiado gruesa ; las primeras, afade, por-
que son de poco precio, y las segundas no convienen al
comerciante que ha de comprarlas a medida, puesto que le
resultaria gran desproporcién entre la corteza y la pepita,
que luego ha de vender a peso.

Deben, por lo tanto, desecharse las variedades de fruto
demasiado corto, las de pepita doble, la blanquecina y la
de pepita demasiado ligera, por la razén antes expuesta de
que el comercio se resiste a comprarlas.

Por otra parte, la practica ha sancionado las siguientes
reglas, dignas de tenerse en cuenta al elegir las variedades :

1.*  Los mejores terrenos, no castigados por las heladas
a causa de su exposicién, se reservardn para los almendros
mollares de clases més exquisitas. 3

2.* Sélo deben cultivarse los almendros de variedades
dulces que sean muy generosos, cuyos frutos den una pro-
duccién de 25 por 100 de grano por lo menos, con un peso
minimo de | gramo 5 centigramos.

T

3.* Deben ser eliminadas del cultivo las variedades pro-
ductoras de mucha céscara, las que amargan, las que pre-
sentan el grano muy pequefio y las productoras de dos pepi-
tas deformadas o en exceso.

4.* En los puntos perjudicados por las heladas, se cul-
tivaran las variedades de florescencia mis tardia, dando pre-
ferencia a esta condicién al apreciar las demas cualidades
que retinan (1).

5. Los almendros amargos sélo deben ser cultivados en
los linderos y en poca escala, no sélo por la razén de su
bajo precio, sino por la facilidad de influir, €n la época de
la fecundacién de las flores, sobre la cualidad de los frutos
de los almendros dulces.

(1) El comercio paga a mejor precio las variedades de almendros
mds hermosag, a las que, en relacién con su cdscara, dan mds canti-
dad de pepitas y las de sabor mds exquisito.

Las demds se emplean para aceite y obtienen precios inferiores.
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EL ALMENDRO

«El almendron, he aqui un hermoso nombre de una hermosa cosa: he aqul
el titulo de un libro que acaba de publicar un agricutor enamorads de la
agricultura, don Mariano Villés v Vallés, Es un libro de simple utilidad, si se
quiere, porque no hace mdas que explicar ¢ culrivo v la explotacién de aquel
drbol | pero dste es tan bello, que su nombre comunica en seguida reflejos poema-
ticos ol libro que trata de &l

«El almendro es un #rbol de cinco a siele mefros de altura, Sus hojas son
simples, verdes, eliptico-lanceadas, dentadas; aliernas, caducas, dob'adas al, nacer
por el nervio principal, v presenta tres puntos glandulosos en el peciolo, Sus
flores son blancas o rosadas, ligeramente aromatricas, regulares, con cdliz de
cinco divisiones cortas pardo rojizas, y su corola cs de cinco pétalos y a veces
de siets, triangu'ares, blanquisimos, con una mancha rosada en su basen

En esta sencilla descripeién del almendro hay mas poesia que en ¢l qo por 100
de las que se titulan tales ; hay algo de las Gedrgicas de Virgi'io. Y el virgiliano
encanto aumenta cuando el sefior Vallés nos instruye de que para favorecer la
freundacién de! almendro conviene asociar a su cu'tivo |a cria de las abejas.

Esto nos sugiere la blanca vision ante-primaveral de un toldo de floridas
ramas, v en ellas millares de inseclos de oro zumbando en una grande ola de
armonia.

«El almendro es un 4rbol muy robusto. Su vida, a veces secular, tiene pocas
exigencias en cuanto al terreno v a los cuidados necesarios a su existencia.»

ilLa fortaleza dentro de la belleza! E! almendro nos aparece como un ser

bello- v fuerte y empezamos a interesarnos por él cua! si fucra algo personal y
animado,
. iOh, los dramas del almendro! Su mas temible enemigo es el frio; porque
¢b es impaciente por florecer, v confiado: es generoso v valiente : «Florece cada
afio con una abundancia y fecundidad notabilisimas; perc su precocidad malogra
a menudo las wsperanzas del arboricultor, que ©n un momento ve destruida la
cosecha por la humedad de una maifana demasiado [rin...»

Pero; aun sin llegar a esta muerte en flor, sulre a veces el almendro, implora,
habla. ;Cémo ha de hab'ar un almendro? Con flores: «Ocurre a veces—dice el
sefior Vallés—que el glmendro se ¢ubre de una florescentia copiosisima v esplén-
dida que e! arboriculior contempla con fruicién alentada por i esperanza de
una cosccha excepeional : sin embargo, las flores, apenas abiertas, caen al sueio
nevando'o con sus pétalos v quedando por ello casi nula la cosecha. El fendmeno
#s lan hermoso como elocuente. El 4rbol se esfuerza sin duda en pedir auxilio
al arboricultor; y al pedirselo le prueba que tiene derecho a ¢, floreciendo con
esplendidez a costa de su agotamiento por hallarse =n condiciones de Ffructificar
no menos espléndidamente si se le dan los elementos nutritivos de que carece
para la fructificacién.n

¢No es verdad que uno acaba por amar al almendro al través de su hermosa
vida? He aqui ahora su muerte : «Ordinariamente 1y caducidad del almendro em-
pieza cuando los musgos v los liquenes ‘se apoderan de sus ramas y las llag.s

e

ennegrecen su tronco. Entonces sue's vegetar por su corteza, v muere, después
de _haber yisto generaciones de dueiios.»

Ciertamente, dirfase la muerte de un patriarca. Y aqui, después de la bella
muerte, algo como un vislumbre de eternidad : - «Pueden, no ohstante, rejuvene-
cerse los almendros caducos por medio de una poda enérgica v la aplicacién de
abonos...»

Todas estas cosas v tantas ofras de este libro que parece de mera utilidad,

las- reglas que da para la.<leccion de-terreno, ciima, ete., hasta el presupuesta

de explotacion ; todas estas cosas, reperimos, est4n. dichas de una manera tan
sencilla 'y tan viva, que su autor resulta un poeta; ;o lo es simplemente por
su amor a la tierra y a esos hijos mas directos de la (jerra, que son los 4drboles?
Tanto da, ;Y acaso hay otra manera de ser poeta que el amor active a las

e

realidades ?

JUAN MARAGALL

(Del Diario de Barcelona, 20 de marzo de 1902.)

¥ que es en realidad un manua! prédctico para el cu'tivo del almendro, desde:
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“ N{)TA.—Las ob| as ammuada;, en la presente t.umerla pued\.n adqguirirse dirigiéndose

“los pedidos a Franeisco Puig, Librero. Plaza Nueva, 5, Barcelona, acom-
paftados de su importe en sellos de correo, por giro postal o ielra de fdcil cobro.—Certifi-
quese la carla para evitar el extravio de los valores.
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