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Contexto

El almendro (Prunus dulcis (Mill.) D.A. Webb) es un cultivo tipico de la
region mediterradneq, con una larga fradicion en Mallorca. En la
actualidad, las plantaciones se realizan utilizando nuevos cultivares
seleccionados y considerando una irrigacion limitada debido a la escasez
hidrica. Sin embargo, la calidad de estas almendras en estas condiciones
de cultivo es todavia desconocida. Desde el punto de vista fisico-quimico,
es importante conocer la adaptacion de estos cultivares en las
condiciones edafoclimaticas de Mallorca, en riego deficitario, paro
comprobar la adecuacion de los paradmetros de calidad.

Materia prima

Muestras de almendras de 3 campanas (2020 — 2022).
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Se evaluaron 14 cultivares plantados en Mallorca en condiciones de riego deficitario,
con una dosis de riego mdxima de 2500 m%ha/ano.
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Tabla 1. Caracterizacion fisica y nutricional de las almendras de diferentes cultivares.

Los parametros morfoldgicos

Cultivar (g) W/L ratio
Indicaron diferencias significativas Artofatq | 1.67£00181  0.67£0.003 h
(p<0,05) entre cultivares. ‘Tarraco’ Belona 1.73+0.018¢g  0.69 +0.003
y ‘Ferrggnes’ presen-l-gron un Constanti 1.23x0.018 b 0.67 £ 0.003 h
mayor calibre Ferragnes  1-84+0.018h 0.53+0.003 be
' Clorieta 1.51+0.018e 0.58%0.003 e
La composicidn nutricional no Lauranne 1410018 0.5720.003
T : . : Mardia 1.53+0.026 e 0.65+0.003 g
presento diferencias significativas o 1.42£0018c  0.61 £0.003 4
entre cultivares (p<0,05). Martq 1.48+0.018de 0.52 % 0.003 ab
Moshowvera 1.48 +0.018 de 0.54 £ 0.003 c
o _ . . Penta 0.97+0.018a 0.56+0.003 g
Los acidos grasos oleico, linoleico Soleta 1.43+0.018cd  0.51 £0.003
Y palmitico fueron los Tarraco 1.93+0.0261 0.56%0.003
- - 70 . : 1.39 20018 0.62+0.003
mayoritarios. Los dcidos oleico y Vairo * E
: : , RZ 0.652 0.774
inoleico representaron mas del T < 0.00] <0001

90

% (>88 % IGP Almendra de

Mallorca) de los lipidos totales,

siendo

‘Masbovera’, el que

obtuvo mayor porcentaje. Todos

los cultivares presentaron acidos
grasos insaturados inferiores al
<10%.
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Figura 1. Perfil de acidos grasos de la
fraccion lipidica de diferentes cultivares.
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Peso almendra

Resultados
Energia Grasas
(kJ/100 g} (g/100 g)

606.00 = 14.799 abc
627002 1.414 ¢
299.33 2 16.042 ab
621.67 £3.512 be
591.67 £12.055 a
612,672 17.214 abe
605.00 + 23.335 abc
599.00 £ 8.660 ab
$28.33x 1.528 ¢
608.67 + 20.404 abe

620.67 * 13.429 be
611.33 2 10.970 abe

602.50 £ 0.707 abc
628.67 + 4933 ¢

0.564
0.025

52.43 £ 2.28% abcd
5590 0.424 d
51.33+ 3.053 a

25.40 £ 0.256 bed

51.920 £ 2.007 ab

23.50 £ 2.211 abed

52.05 * 2.899 abc

23.17 £ 0.666 abcd

55.50 * 0.608 cd

53.83 £ 2.193 abcd

5507 £ 1.531 bed
53.73 £ 0.666 abed

51.45 +0.636 a
25,37 20.777 bed

0.548
0.034

Carbohidratos
totales (g/100 g)

?.6320.551 o
2.05%1.343 a
8./7x0.776a
7.80£0.264 a
8.67 £ 1.222 a
707/ £0.513 a
2.2520.353 o
7.23x0.681 o
8./3x1.419a
8.20x1.015a

7.0320.681 o
7431 1.365a

8,452,192 a
8.4320.737 a

0.471
0.120

Azlcares
(g/100 g)

633 1.710a
5156x1.767 a
490x1.179 a
4,27 £0.945 o
520 1.300 o
503x0.737 a
495+ 2,051 o
4,87 * 0.907 a
5.40 * 0.458 o

493+ (0.987 a

5.83x0.737 o

4,57 £0.473 a
5.65% 1.485a
4432 1.07/8 a

0.267
0.744

Nutricional

Energia
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Materiales y métodos

Perfil acidos grasos
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Saturados

Evaluar las caracteristicas morfologicas y nutricionales de la almendra de
diferentes cultivares comerciales plantados en Mallorca en condiciones de

Monoinsaturados

Poliinsaturados

Trans

El PCA permitio explicar el 46,6 % de la variabilidad enfre cultivares. PC1 (28,9 %, en rojo) estuvo positivamente

relacionado materia grasa, energia, estearico vy linoleico, y negativamente con el palmitoleico. El PC2 (
verde) presento contribuciones positivas con el margaroleico y oleico, y negativas con carbohidratos tota

(17,31 %, en azul) fue explicado por el margadrico y proteinas.

Figura 2.
Andlisis de
componen
tes
principales
(PCA) para
los 14
cultivares
de
almendras.
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Conclusiones

Los parametros de calidad de las almendras estuvieron asociados al cultivar especifico. En condiciones de estres hidrico todos los cultivares presentaron una
calidad aceptable (Reglamento IGP Aimendra de Mallorca). Todos los cultivares presentaron un contenido de acidos grasos insaturados superior al 90 %.
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Cenizas
FProteinas Fibra dietética Cenizas Humedad
(g/100 gj (g/100 g) (g/100 g) (@/100 g)
239321980 abede 11.72323.717a 337200850 959520092 ¢
220520212 ab 11.2021.131a 3.1320.127a 95.22x20.210¢
25.63 £ 2,239 of 10,5322 173a 36620467 a 9584 x0.262 ¢
228321041 abed 1043213580 24620.113a 26.00x0.134 o
2250x21.735abe 11.2021.709 a0 3.61 £0.233a 95.69 £0.064
2317 20,757 abed 1027220500 3251 20.148a 946.00x0.424 ¢
25.05 £ 1.060 def 28523041 a0 30720180 a 9561 20.210a
229320451 abed 1143219140 3241 £0.170a 9597 x0.247
234320777 abede 11.0021.000 0 335200280 96.08x0.177 a
228320929 abed 1123233260 244200840 96.25x0.141 @
21.70+0.755 o 1237230000 3.1320.056a 9577x0.332a
245020346 cdef 113220577 a 30520007 a 96.07 £0.382 ¢
2650+ 0.5866 ¢ 11,90+ 4384 a0 34220127 a 9538x0.210¢
2420 £ 0,265 bedef 10.07 209020 311 20,4245 95.99 £0.566
0.5642 0.117 0.693 0.326
0.020 0.997 0.075 0.836
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