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Contexto

El cultivo del algarrobo (Cerafonia siliqua L.) esta ampliamente extendido en la region mediterranea, donde suele desarrollarse en suelos pobres
en nutrientes y bajo condiciones climaticas adversas. En los Ultimos anos este cultivo ha adqguirido importancia no solo por el interes de la gomao
de garrofin, sind tambiéen por las propiedades saludables de su pulpa. Sin embargo, la falta de informacion acerca de la calidad, tanto de lo
goma como de la pulpa de los distintos cultivares, hace que este trabajo adquiera importancia y sea de utilidad para la industria alimentaria.

Objetivos

Evaluar la influencia del cultivar y del ciclo de cultivo de algarroba sobre la calidad de la pulpa (composicion y potencial antioxidante) vy
de la goma de garrofin (contenido en goma y propiedades reologicas).

Materia prima Materiales y metodos
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Resultados

La tabla 1 muestra los resultados de parametros cualitativos de pulpaq, siendo el cultivar Granja el que presento el mayor contenido en polifenoles y
capacidad antioxidante evaluada mediante diferentes ensayos. Ademas, Granja destaco en propiedades funcionales tanto de WCR y FAC.

Cultivar S0lidos solubles oH Acidez WCR F_ﬁaC Polifenoles Taninos ABTS CUPRAC FRAFP
(7o) (g AC/100 g) (g agua/100 g) (g aceite/100 g) (mg GAE/g) (mg GAE/g) (mg TE/Q) (Mg TE/g) (mg TE/g)

Boval 57,3+0,56 d 4,97 £0,068 o 1,39 £ 0,263 abe 1,7/0+0,148 a 1,81 £0,217 ke 13,54 + 1,052 b 7,96+ 1,092 o 20,68 £ 4,046 ob 15,14 + 3,584 o 19,27 £2,581 b
Bugadera 20,7 £9,38 b 5,17 £0,052 be 1,63 0,545 cd 2,66 0,226 de 2,08 +£0,252 ¢ 36,40+ 13,270+ 21,1627,1354 702441200 508682127264  6520+£29,123+
D'en Pau 46,5+ 3,29 o 5,10+ 0,105 ab 1,94 £ 0,382 2,20 +0,243 ¢ 3,07 £0,572 4 26,44 + 1,201 < 17,231,312  49,52+4,121 co 43,62 + 4,423 ¢ 42,65+ 3,905 <
Duraid 20,8+ 3,266 5,19 £ 0,057 be 1,56 £ 0,342 bed 216 0,071 = 1,83 £ 0,296 ke 28,18 £ 0,687 d 17,36 £ 1,219 4245 £18319c 41,143,111 ¢ 39,686+ 2,757 ¢
Fina 27, 3+4,26 d 5,31 20,235 ¢ 1,35 20,19 ab 1,75+0,169 a 1,42 £0,041 o 12,08 £ 1,966 4 7,35 21,170 @ 16,09 £+2,213 a 14,74 + 1,852 a 14,41 £ 2,574 o
Granja 49,5+ 4,86 b 5,20 £ 0,057 be 1,73 +0,332 de 2,760,142 2,12 +0,470 ¢ 4589 £ 1,401 g 26,63 21,812 77,92 35443 751322877« 76,51 £ 3,208 ¢
H-2-12 (E-13P) 47,3+ 1,05 2,22+ 0,134 b 1,49 20,204 abee 2,51 £0,334 4 1,84 0,124 k¢ 33,23+ 2,443 ¢ 2014209084 51,77 210,4804 48,67 £ 6,065 ¢ 55,26 £ 4,66]
Crellona 54,6 0,42 2,14 +20,077 b 1,31 £ 0,281 ab 1,99 £ 0,343 be 1,630,135 ab 13,96 £ 1,352 8,61 £0,563 a 17,69 £5,041 av 18,07 24,514 ab 18,13+ 4,086 b
Roja 04,5+0,72 ¢ 5,07 £0,034 ab 1,20 £ 0,240 o 1,69 £0,263 ab 1,59 0,111 ab 16,24 £ 0,449 = 2,94 0,573 26,16 2,066 b 19,45+ 36160 2037 21,991 b

R= 0,964 0,742 0,684 0,935 0,928 0,997 0,792 0,979 0,971 0,996

P (cultivar) <(0,001 0,005 <0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001

p (afo) 0,027 0,141 0,001 0,018 0,002 <(0,001 <0,001 <(0,001 <(0,001 <0,001

o [cult.*ano) <(0,001 0,122 0,238 0,003 0,008 <(0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001 <(0,001

Tabla 1. Caracterizacion fisicoquimica, propiedades funcionales, contenido en polifenoles totales y taninos y capacidad antioxidante (ABTS, FRAP y CUPRAC) de diferentes cultivares de algarroba.

Fina

* Granja

. Roja

Orellon: .,
o e Juraid

El PCA permitio explicar el 83,83% de o

2.000 ~ - 100

\J

Bugadera

Boval
[ ]

D'en Pau

34
CP2 (15,35%)

Figura 1. Andlisis de componentes
principales (PCA) para los 9 cultivares de
algarroba basado en andlisis fisicoquimicos.
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Figura 2. Viscosidad (cP) y rendimiento (%)
de la goma de garrofin por cultivares.

Conclusiones

Granja destaca con un
rendimiento de goma
superior (>52 %), el resto
muestra un rendimiento
medio (>48 %). Respecto
a la medida de la
viscosidad, Granja
presenta mejores
resultados seguida de
d'en Pau, Orellona y
Bugadera.

Los parametros de calidad, excepto el pH, dependen tanto del cultivar como del ciclo de cultivo. El cultivar Granja fue el que presento mejores
caracteristicas funcionales y antioxidantes, tanto para la pulpa como en la goma de garrofin. El anadlisis PCA permitio agrupar las variedades
procedentes de Ibiza, que presentaron mayor contenido en solidos solubles y menor potencial funcional y antioxidante. Granja presento tambien

mejores calidades reologicas en comparacion con el resto de variedades.
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